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Amuse
Comté, komijn

Voorgerecht
Kabeljauw, gerookte paling, dashi,

dille, bloemkool

Tussengerecht
Kreeft, bisque, tandoori, oerpeen,

citroengras

Tussengerecht
Ragout, wild zwijn, pastei, truffel,

witlof, walnoot

Hoofdgerecht
Eendenborst, bout, kardemom, kastanje,
cranberry, koolraap, aardappel tartelette

Nagerecht
Gâteau Opéra, nougatine

Koffie en friandise

Feestdagen Menu 2026

Brioche met dragonboter
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Amuse
Tartelette, komijn, sjalot

Voorgerecht
Aardpeer, duindoorn, groene

appel, kervel

Tussengerecht
Terrines aux légumes, gerookte

pompoenpit, sjalot

Tussengerecht
Spruit, kerrie, kastanje

Hoofdgerecht
Pithivier, truffel, knolselderij, duxelles

Nagerecht
Doyenné du comice, hazelnoot, steranijs

Koffie en friandise

Feestdagen Menu 2026

Italiaans platbrood met dragonolie

vega(n)


	Citrus, bonenkruid, groene aardbei,
	karwij, boekweit
	à la Carte
	DINER
	Voorgerechten
	Harder
	Bottarga, crème crue, forelkuit
	19
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	Gasconne rund, oester, zwarte munt
	19

	Feestdagen Menu 2026
	Brioche met dragonboter

	Amuse
	Comté, komijn

	Voorgerecht
	Kabeljauw, gerookte paling, dashi, dille, bloemkool

	Tussengerecht
	Kreeft, bisque, tandoori, oerpeen, citroengras

	Tussengerecht
	Ragout, wild zwijn, pastei, truffel, witlof, walnoot

	Hoofdgerecht
	Eendenborst, bout, kardemom, kastanje, cranberry, koolraap, aardappel tartelette

	Nagerecht
	Gâteau Opéra, nougatine
	Koffie en friandise
	Citrus, bonenkruid, groene aardbei,
	karwij, boekweit
	à la Carte
	DINER
	Voorgerechten
	Harder
	Bottarga, crème crue, forelkuit
	19
	19
	Tartaar
	Gasconne rund, oester, zwarte munt
	19



	Feestdagen Menu 2026
	vega(n)
	Italiaans platbrood met dragonolie


	Amuse
	Tartelette, komijn, sjalot

	Voorgerecht
	Aardpeer, duindoorn, groene appel, kervel

	Tussengerecht
	Terrines aux légumes, gerookte pompoenpit, sjalot

	Tussengerecht
	Spruit, kerrie, kastanje

	Hoofdgerecht
	Pithivier, truffel, knolselderij, duxelles

	Nagerecht
	Doyenné du comice, hazelnoot, steranijs
	Koffie en friandise


